
CUVÉE BRUT

NOTES DE DÉGUSTATION

PREMIER CRU BRUT ÉLABORATION

DÉGUSTATION

Typé Blanc de Noirs, toujours élaboré à partir de vins de 

réserve, notre Brut associe puisssance et élégance. 

Son subtil équilibre fait de lui un vin idéal aussi bien pour 

l’apéritif que pour accompagner tout un repas. 

Au nez : joli nez, fruits blancs, brioche, notes beurrées, belle 

minéralité, finale fraîche. 

En bouche : bouche fine avec des arômes frais et fruités. 

Servir frais entre 6 et 8°C.
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