
VENDANGE : 2021 - MILLÉSIME 2021
CÉPAGES : 30% PINOT NOIR - 70% CHARDONNAY
VINS DE RÉSERVE : 0% 
TIRAGE : 21/07/2022
DOSAGE : 0G/L NATURE
VINIFICATION : 
FERMENTATION ET ÉLEVAGE EN TONNEAUX ET FÛTS
FERMENTATION MALOLACTIQUE EFFECTUÉE
PINOT NOIR : CHÊNE
CHARDONNAY : ACACIA 
ÉLEVAGE : 9 MOIS
PARCELLES : 
AVENAY-VAL-D’OR (ROBINS, GARAS, FEUILLY)

BOUTEILLES : 4024
MAGNUMS : 199

C U V É E  
L A  N U I T  D E  J U I L L E T PREMIER CRU BRUT NATURE BIO
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